Restaurant Coolen
Chez Ram

SPECIALITY SEAFOOD AND
CURRIES

Amuse Bouche Mauricien
Mauritian Appetisers

Samoussa
Spring Rolls

Calamar Croustillant
Crispy Squid

Poulet Croustillant
Crispy Chicken

Beignet de crevette
Deep fried shrimps

Hors d'oeuvres

Starters

GCratin de fruits de mer
Seafood gratin

Salade d'Ourite aux saveurs

locales
Octopus with local flavours

From the Tandoor

Chicken Tikka




SPECIALITE DU NORD DE L'INDE PAR NOTRE
CHEF INDIEN NORTH INDIAN SPECIALITIES
BY OUR INDIAN CHEF

Poisson/ Fish

Machli Curry

Cari de poisson
Fish curry

Machli Nahriel

Poisson facon Goa cuit dans une
sauce au coco

Fish Goan style cooked in coconut
gravy

Crevette/ Shrimp

Tawa Jheenga

Curry de crevettes pimentées
Dry Spicy shrimp curry

Jheenga Nahriel

Crevette facon Goa cuit dans une
sauce au coco

Shrimp Goan style cooked in coconut
gravy

Rice is included




SPECIALITE DU NORD DE L'INDE PAR NOTRE
CHEF INDIEN NORTH INDIAN SPECIALITIES
BY OUR INDIAN CHEF

Poulet/ Chicken

Chicken Khadhai

Curry de poulet aux noix de cajou Rs 425
et poivron
Chicken Curry with cashew nuts and
pepper
Butter Chicken

Poulet mijoté a la creme et a la
tomate

Chicken simmered in a cream and
tomato gravy

Chicken Tikka Masala
Rs 450
Morceau de poulet tandoori dans
une sauce oncteuse de tomate
Tandoor roasted marinated chicken
cubes cooked into a flavourful tomato
sauce

Rice is included




SPECIALITE DU NORD DE L'INDE PAR NOTRE
CHEF INDIEN NORTH INDIAN SPECIALITIES
BY OUR INDIAN CHEF

Agneau/ Lamb

Rogan Josh

Tendre morceau d’agneau mijotés Rs 525
dans une sauce tomate et oighon

Tender pieces of lamb cooked in a

lightly spiced tomato and onion gravy

Palak Gosht

Tendre morceau d’agneau dans
une sauce au epinard

Tender pieces of lamb in spinach
sauce

Lamb Curry

Cari d’agneau pimentés
Spicy lamb curry

Rice is included




SPECIALITE DU NORD DE L'INDE PAR NOTRE
CHEF INDIEN NORTH INDIAN SPECIALITIES
BY OUR INDIAN CHEF

VEGETARIAN SPECIALITIES

Paneer Butter Masala
Palak Paneer

Paneer Tikka Masala
Bhindi (Okra) Masala
Baigan Pepper Fry
Bombay Aloo

Aloo Ghobi

Sides

Plain Naan/Naan nature
Butter Naan/Naan au beurre
Cheese Naan/Naan au fromage
Garlic Naan/Naan a l'ail

Rice (Supplement)

Tadka Dal

Dal Makhni
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Nos curry Mauricien/ Mauritian curries

Rs 450
Cari de poulet et crevette
Chicken and shrimp curry

Rs 450
Cari d’Ourite
Octopus curry

Rs 450

Crevette a la creole
Shrimp in creole style

FRUIT DE MER/ SEAFOOD

Rs 595

Poisson du jour grillé
Grilled Fish of the day (Fillet)
Whole (100g/Rs125/Rs150)

Rs 1295
Gambas géante
Grilled giant prawns

Rs 3500
Plateau de fruits de mer (pour
deux personnes)
Seafood platter (For two person)

Rs 300/
Langouste grillée 100gms

Grilled lobster

Choose One Side (for Grilled Seafood)
Rice
Chips

Veggies of the day




Poulet/Agneau

Poulet grillé
Grilled chicken

Chili Chicken

Agneau sauté
Sautéed lamb

Choose One Side

Rice
Chips
Veggies of the day

Salad




Banana flambe

Chocolate Mousse

Créme brulée

Ice-cream duo
(coco/vanilla/chocolate)

Kulfi malai




WINE LIST

SOUTH AFRICA/AFRIQUE
DU SUD

Rouge/Red

NEDERBURG

Rs 1150
Petit Vigneron

Rs 695
Blanc/White

Fumeée blanches
Petit Vigneron

Rosé

Moment De Plaisir Rs 1150
Petit Vigneron Rs 695




COCKTAILS

Ti punch creole
Mojito
Planteur

Pina colada

BEER

Phoenix beer
Large phx beer
Blue Marlin beer

RHUM

Goodwill

Green island(white/blanc)
Green island (Spiced)
New Grove (Coffee)

WHISKY

King Robert
Red label
Jack Daniel
Black label

DIGESTIFS

Amarula
Jagermeiser
Coghac

SHOOTERS

Tequilla




BAR

WINEGLASS SOUTHAFRICA/
VERRE DE VIN AFRIQUE DU
SUD

Petit Vigneron

SPIRITS/SPIRITIEUX

Vodka
Gin

APERITIFS

Martini(rosso/bianco/rose)
Pastis

SOFT DRINKS

Coke/Sprite/Coke light/tonic
Water/sparkling water

Ice tea

Juice

Appletiser/ Grapetiser

Tea

Espresso




